
                                                                           
 

Menu Brasserie 
 

Aperitivo 

Kir 
Vino blanco de Francia y Crema de Cassis 

 
Entrada 

Salade d´Endive avec Terrine de Roquefort et Figues 
Sèches 

Ensalada de Endibias con Terrina de Queso Roquefort e Higos Secos 
O 

Dúo de Terrines De Campagne au Poivre Vert 
et Canard aux Pruneaux á l´Armagnac 

Terrina Campesina a la Pimienta Verde 
y Terrina de Pato a la Ciruela Pasa al Armagnac 

 
Plato Fuerte 

Thon en Croute De 4 Epices 
Atún en Costra de Cuatro Especies, Charlotte de Ratatouille, Gratin 

Dauphinois, Salsa de Vino Tinto 
O 

Canard Confit et Pommes Dauphine 
Pierna y Muslo de Pato Confitado, Mesclún y Papas “ Dauphine” 

 
Postre 

Ile Flotante 
Isla flotante con Crema de Pasión , Merengue y Salsa Inglesa de Cítricos 

O 

Tarte “Bourdaloue” 
Tarta de Pera a la Crema de Almendras con Pera Pochada 

 
Café 

Agua de Manantial 
 
 

Se debe agregar 16% de IVA más 15% de Servicio. 
Precios sujetos a cambio sin previo aviso 

 


